
Maqluba

Le chou-fleur rôti

Burek 

AJ PRIVATE EVENT

L E  F R O I D

Gâteau à la carotte

Zaatar
Pain maison, zaatar et fromage fondant

Kébbé de riz

O R G A N I S A T E U R  D ’ E V E N E M E N T S  P R I V E S  

N O S  P R O P O S I T I O N S

L E S  P L A T S

L E S  D E S S E R T S

Falafel

Riz / riz et viande hachée 

Feuilles de vigne 

Pois chiches et mélange épices

Le rôti de poulet à l’orientale
Pilons de poulet avec légumes de saison, baigné dans sa 

marinade.

L’agneau fondant
Epaule d’agneau mijotée dans son bouillon, accompagnée de 

fruits secs 

Chou-fleur et sauce tahini

Aubergines, oignons, poivrons , tomates grillées  (possibilité 

de faire avec du poulet)

Conafa

Brownies

L E  C H A U D

Pois chiches, ail, citron et tahini

Houmous nature/betterave/piquant

Aubergines grillées, ail, citron et tahini

Caviar d’aubergine

Salade verte bio, pain croustillant, tomate, grenade et 

mélasse de grenade

Salade fattouche

Kebbé de boulgour
Boulgour croustillant, viande hachée, oignon et amande

Riz croustillant, viande hachée, oignon et amande

Tabboula
Persil, boulgour, tomate et citron

Variétés de riz
Fruits secs et noix

Tomate

Nature

Epinard/feta/viande hachée

Végétarien

Végan

Lahme bi ajin
Pain maison et couche de viande hachée


